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DEN HAR VAGLEDNINGEN GER INFORMATION om hur du fyller i blanket-
ten Ansékan/anmdlan livsmedelsanldggning. Den beskriver ocksa behandlingen av
ans6kan/anmilan hos Miljéférvaltningen och ger information om andra myndig-

heter, aktorer och regelverk som bér beaktas.

De fysiska eller juridiska personer som driver ett livsmedelsforetag kallas livs-
medelsféretagare. Livsmedelsforetagaren ansvarar fér att kraven i livsmedels-
lagstiftningen uppfylls och ar skyldig att se till att deras anlaggning godkanns
alternativt registreras av behérig myndighet. Om verksamheten ar placerad i

Stockholms stad ska detta ske hos Milj6férvaltningen i Stockholm.

Observera att godkinnandet eller registreringen ar kopplat till livsmedelsfore-
tagaren. Vid ett dgarbyte eller forandrad verksamhet s upphor godkiannandet
eller registreringen att gilla och en ny ansékan/anmélan maste goras.

Aven vid hantering av livsmedel vid tillfilliga verksamheter ska blanketten ansé-

kan/anmalan livsmedelsanldggning anvandas.

Sa fyller du i blanketten — steg for steg

Har finns blanketten

Blanketten Ansékan/anmdlan livsmedelsanliggning finns pa var webbplats
www.miljo.stockholm.se/livsmedel. Den kan dven bestéllas fran
Livsmedelskontrollen pa Miljéforvaltningen, tfn 08-508 28 888.

Ansokan eller anmalan?

Godkénnande — ansékan — krévs for de anldggningar dér livsmedel bereds,
behandlas och bearbetas. Med detta menas tillverkning av livsmedel, beredning
av varma och kalla rétter, malning, bakning, skivning dvs. att livsmedlet pa nagot
sdtt forandras oavsett om det sker i en industri, en restaurang, en butik, en mobil
anldggning eller i ett tilt. Aven fryshus som fryser in kott eller andra animalier
samt kyl- och fryshus som forvarar animaliska produkter som ska anvéndas i livs-
medelsindustrin ska godkénnas.

Registrering — anmdlan — kréavs for de anldggningar som endast forvarar, séljer
eller serverar livsmedel utan beredning, behandling eller bearbetning enligt ovan.
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For foretagare som inte hanterar livsmedel i egna anléggningar 3
ar kontoret den anlidggning som ska registreras (t.ex. matméklare,
importorer, transportdrer, foretag som tillhandahaller livsmedel i
forsiljningsautomater, de som tillhandahaller tjdnsten inom dag-

Fyll i aktuella uppgifter. Bifoga en aktuell kopia fran Bolagsverket
dér firmatecknare framgar.

barnvérd och hemtjinst). @
=
Sokande, verksamhetsutdvare C/ @

Lokal/Plats

Fyll i aktuella uppgifter. For fordon med fast uppstéllningsplats N
anges denna som gatuadress. Med nummer menas registrerings-
nummer, chassinummer eller motsvarande.

Tid som ans6kan/anmailan avser

Redovisa alltid 6nskad tid, alternativt kryssa i rutan tills vidare
om detta ar aktuellt. Fran och med, datum anger nér anliggningen
berdknas vara fardigstélld. 7ill och med, datum &r t.ex. aktuellt vid
tillfalliga evenemang.

Handlingar som bifogas ansékan om godkédnnande

Av blanketten framgéar vilka handlingar som ska skickas in nir det
géller en anldggning som ska godkénnas. I de fall handlingar inte
bifogas ska motsvarande redovisning ske under rubriken Gvriga
upplysningar pa blankettens baksida. Om du l&émnar in en anma-
lan om registrering av en anldggning behdver du inte bifoga négra
handlingar, men du maste redovisa verksamhet och sortiment
under rubriken dvriga upplysningar pa blankettens baksida.

*  Du kan beskriva livsmedelshanteringen pa nagon av véra
blanketter: Beskrivning av livsmedelshantering — storhus-
hall, Beskrivning av livsmedelshantering — detaljhandel eller
Livsmedelsverksamhet — industri. Om ingen av dessa blan-
ketter passar i den planerade verksamheten sa méste en egen
beskrivning av verksamhetens art och omfattning goras.

*  Beskrivning av system for egenkontroll, en kortfattad beskriv-
ning av foretagets system for egenkontroll avseende vissa
grundforutséttningar som krivs innan en verksamhet kan
starta. Anvind girna Miljoforvaltningens blankett.

* Planritning i tvd exemplar ska vara skalenlig och omfatta
samtliga utrymmen med inredning och utrustning som har
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betydelse for bedomningen av de hygieniska forutsdttningarna for verksamhe-
ten. Det géller ocksa eventuella utrymmen som inte ligger i direkt anslutning
till sjélva anlédggningen.

» Situationsplan 6ver lokalens eller platsens lage, en karta dver omradet eller
fastigheten dér det klart framgér var anlédggningen ligger.

* Redovisning av avfallshanteringen. Redovisa var avfallet ska forvaras, hur
utrymmena &r utrustade (spolbart, vatten- och avlopp, kylt utrymme, plats for
kéllsortering), om utrymmena delas med andra verksamheter eller boende samt
hdmtningsvag.

* Redovisning av ventilationssystemet (till- och franluftsdons placering, floden,
eventuellt separat franluftskanal).

* Redovisning av eventuell fettavskiljares placering och tomningsvég. For att
undvika péverkan pa livsmedel ska en fettavskiljare oavsett storlek place-
ras i separat utrymme vél avskilt frdn hantering och forvaring av livsmedel.
Utrymmet ska ha god luftvixling och bor vara utrustat med vatten- och
avlopp. Tomning féar inte ske genom utrymme dér livsmedel bereds eller for-
varas. Betrdffande krav pa vilka anlédggningar som kriver fettavskiljare, kon-
takta Stockholm Vatten AB.

* Redovisning av ytmaterial pa golv, vdggar, tak och inredning i de olika utrym-
mena. Detta ar en frivillig uppgift, men vi forutsitter att det material som viljs
ar hallbart och latt rengdrbart.

Personal-, varu- och avfallsfloden ska klart framga, antingen av planritningen eller
i separat redovisning.

Verksamhet

Satt kryss for den eller de verksamheter som ansdkan/anmélan géller och uppge
berdknad omsdttning eller berdknat antal drsarbetskrafter. Begreppet arsarbets-
krafter omfattar alla personer som hanterar livsmedel vid en anldggning — dven
kassa-, serverings-, och lagerpersonal. Sdsongs- och deltidsanstillda rdknas om till
arsarbetskrafter. En arsarbetskraft beréknas arbeta cirka 200 dagar pé heltid. Inte
bara anstillda ska ingd i berdkningen utan dven egenforetagare ska tas med.

For verksamheter som ska registreras preciseras verksamhet och sortimentet under
rubriken &vriga upplysningar, dessa verksamheter &r markerade med . Uppgifter

som ska redovisas &r t.ex. sjilvtag av oforpackade livsmedel, manuell forsiljning,

uppvarmning eller varmhallning.
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Ovriga upplysningar
Haér kan du, férutom att ange verksamhet och sortiment for de anldggningar som ska

registreras, dven beskriva sant som inte framgér av ansdkan i 6vrigt och som kan vara
av betydelse for Miljoforvaltningens granskning.

Skriftligt forhandsbesked onskas
Ange med kryss om ett skriftligt utlatande fran Miljoforvaltningen dnskas.

Vad kravs av en livsmedelsanlaggning!?

Foljande utrymmen kréavs normalt for alla typer av livsmedelsanldggningar

*  Varumottagning med plats for ankomstkontroll, avemballering och returemballage
*  Forradsutrymme for kyl- och frysvaror, torra livsmedel, drycker etc.

*  Stidutrymme

*  Utrymme f6r forvaring av avfall

For anldggningar dér oférpackade livsmedel hanteras krdavs dessutom

*  Omklddningsrum med plats att forvara arbetsklader och privata klader atskilt
*  Personaltoalett med forrum

* Diskutrymme

*  Giésttoalett for serveringar

Dessutom tillkommer utrymmen for beredning, servering och forséljning beroende

pa verksamhet. Planlosningen ska goras sa att korskontamination mellan livsmedel,
utrustning, inventarier, vatten, luft och personal forhindras. Smutsig och ren hantering
ska hallas isér.

Ett system for egenkontroll som &r anpassat till verksamhetens art och omfattning
maste finnas for att anldggningen ska godkdnnas. Systemet ska innehalla foretagets
grundforutséttningar for sdker hantering, det vill sdga rutiner for utbildning, personlig
hygien, vatten, rengoring, skadedjur, temperaturer, mottagning av varor, underhall

av lokal och utrustning samt rutiner for internrevision, mérkning, sparbarhet och
riskbedémning (HACCP) enligt aktuell lagstiftning. Se sidan 7 for ett urval av aktuell
lagstiftning. Kontakta din branschorganisation for mer information.
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Arendegang, behandling av ansékan/anmalan

Ansokan

Handldggningen paborjas inom tio vardagar, nir en komplett ansdkan har kommit
in till oss. Om du har kryssat i att du vill ha ett forhandsbesked med synpunkter,
skickas det till dig efter genomford granskning av inkomna handlingar. I annat fall
kontaktas du per telefon eller e-post efter genomgang av handlingarna.

I samband med att lokalen haller pa att fardigstéllas ska du kontakta din handlag-
gare pa Miljoforvaltningen for att meddela att lokalen ar klar for besiktning. Vid
besiktningen beddms utformningen av anlédggningen, utrustningen och inredningen
samt systemet for egenkontroll mot kraven i géllande lagstiftning. Detta innebar
att all nddvandig utrustning for att bedriva verksamheten, till exempel kylaggregat,
termometrar och rengoéringsutrustning, maste finnas pa plats och i funktion vid
besiktningen. Vi kontrollerar ocksé att upplysningar som ldmnats i ansokan dver-
ensstimmer med de verkliga forhdllandena.

Efter genomford besiktning lamnas ett villkorat godkénnande att verksamheten fér
starta, under forutsittning att anldggningen uppfyller alla relevanta krav. Inom tre
manader gor vi ett aterbesok dé vi kontrollerar hur anldggningen och egenkontrol-
len fungerar nér verksamheten dr i gang. Om anldggningen da uppfyller gillande
lagstiftning tas beslut om godkinnande, annars kan det villkorade godkidnnandet
forldngas med hogst tre manader till.

Anmailan

Anléggningar som ska registreras fér ett skriftlig beslut frain Miljoforvaltningen att
anldggningen har blivit registrerad. En verksamhet fér paborjas tio vardagar efter
det att anmélan gjorts, &ven om du inte fatt ndgot svar fran Miljoforvaltningen.
Verksamheter som kréver registrering ska uppfylla alla relevanta krav i lagstift-
ningen. Systemet for egenkontroll ska vara anpassad till den verksamhet som
bedrivs.

Avgift vid ans6kan/anmilan

I samband med ansdkan/anmailan av en livsmedelsanldggning tas en avgift ut
enligt Livsmedelsverkets foreskrifter om avgifter. Avgiftens storlek baseras pa
verksamhetens omfattning och inriktning. Mer information finns pa var webbplats.
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Aktuell livsmedelslagstiftning (urval)

* Livsmedelslagstiftningen kan bestillas fran
Livsmedelsverket, tfn 018-17 55 00 eller laddas
ned fran Livsmedelsverkets hemsida www.slv.
se/lagstiftning

» Forordning (EG) 178/2002 om livsmedelslag-
stiftning, inrdttande av den Europeiska myndig-
heten for livsmedelsdkerhet och forfaranden
1 frdgor om livsmedelssékerhet

* Forordning (EG) 852/2004 om livsmedelshygien

* Forordning (EG) 853/2004 om sérskilda hygien-
regler for animaliska livsmedel

* Forordning (EG) 854/2004 om offentlig kontroll
av animaliska livsmedel

* Forordning (EG) 882/2004 om offentlig kontroll
av foder och livsmedel

* Livsmedelslagen (2006:804)
* Livsmedelsforordningen (2006:813)

Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshy-
gien LIVSFS 2005:20 (H 15)

* Livsmedelsverkets foreskrifter om offentlig kon-
troll av livsmedel LIVSFS 2005:21 (H 4)

* Livsmedelsverkets foreskrifter om avgifter
LIVSFES 2005:23 (H 20)
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MILJOFORVALTNINGEN ir

den myndighet i Stockholms stad o@°

som ansvarar for miljofragor,
biade inomhus och utomhus.Vi

arbetar for att alla i Stockholm

ska leva i en frisk och h'zilsosam/(
miljé.
LIVSMEDELSKONTROLLEN pd
Miljoforvaltningen kontrollerar

de cirka 5 500 livsmedelsanligg-

ningar som finns i Stockholm, 6@

t.ex. restauranger, gatukok och </
éo i’
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livsmedelsbutiker.

LIVSMEDELSVERKET é&r den
centrala tillsynsmyndigheten nar
det giller livsmedelsfragor.

Pa deras webbplats finns en hel
del information for dig som
hanterar livsmedel.

Kontakta Livsmedelsverket pa
tfn. 018-17 55 00 eller

ga in pa wwwi.slv.se sa far du
veta mer.

Pa nésta uppslag berittar vi vilka
andra myndigheter, regelverk och
aktorer du ska hansyn till i din
verksamhet.




Andra regelverk, myndigheter

och aktorer att ta hansyn till

REGELVERK
Tobakslagen

Socialstyrelsen har mer information. Se deras webbplats www.sos.se, eller kontakta dem pa tfn
08-555 53 000. En annan bra webbplats, fran Tobaksfakta, hittar du pa www.rokfrikrog.se.

Miljoforvaltningen ér lokal tillsynsmyndighet betrdffande efterlevnaden av tobakslagen.
Kontakta Avdelningen for hilsoskydd, tfn 08-508 28 900

Koldmedier

Miljoforvaltningen har tillsynen over anldggningar med en kéldmedieméngd som Overstiger
10 kg. Se information péa var webbplats www.miljo.stockholm.se under rubriken Ansékan och
anmilan eller kontakta Avdelningen for hélsoskydd, tfn 508 28 900.

Buller och luktstorningar

Den som bedriver en verksamhet dr enligt lag ansvarig for att inte utsétta ndrboende eller andra
verksamheter for storningar eller oldgenheter.

Se information pé var webbplats www.miljo.stockholm.se, under rubriken Foretag och verk-
samheter (Buller fran verksamheter) och Bostad och hélsa (Storande lukt) eller kontakta
Avdelningen for hilsoskydd, tfn 508 28 900.

MYNDIGHETER OCH AKTORER ATT TA HANSYN TILL

Livsmedelsverket

Livsmedelsverket dr Sveriges centrala tillsynsmyndighet nir det géller livsmedelsfragor.
For dig som hanterar livsmedel finns mycket information pé deras webbplats www.slv.se.
Livsmedelsverket har tfn. 018-17 55 00.

Arbetsmiljoverket
Kontakta Arbetsmiljoverket nir det géller regler kring arbetsmiljon. For aktuell lagstiftning,
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Andra regelverk, myndigheter

och aktorer att ta hansyn till

se Arbetarskyddsstyrelsen forfattningssamlingar, AFS. Dessa finns pa Arbetsmiljoverkets
webbplats www.av.se. Arbetsmiljoverket har tftn 08-730 90 00.

Stockholm Vatten AB

Stockholms stads vattenbolag, Stockholm Vatten, ger information om din planerade verksam-
het kréaver fettavskiljare. G& in pa www.stockholmvatten.se, eller kontakta dem pa telefon
08-508 12 000.
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Stadsbyggnadskontoret

I Stockholms stad ska du kontakta Stadsbyggnadskontoret nér det géiller fragor kring bygglov
och bygganmaélan. Fragor kring tillgdnglighet (ex. handikapptoalett) och ventilation hor ocksa
hit.

G4 in pad www.stockholm.se/sbk, eller kontakta dem pa tfn 08-508 26 000.
Enklare bygglovsédrenden, som t.ex. kiosker, handldggs av respektive stadsdelsforvaltning, se
nedan.

Stadsdelsférvaltningarna

Stockholm &r uppdelat i 18 stadsdelsforvaltningar. Kontakta den aktuella stadsdelen nir det
géller tillstand for tobaks- och folkdlsforsdljning.

For att kontakta ndgon av stadens stadsdelar, ga in pa www.stockholm.se eller ring
Stockholms stads véxel 08-508 00 000.

Socialtjanstférvaltningen

Socialtjanstforvaltningen har hand om fragor kring serveringstillstand, utskdnkning av alkohol
pa restaurang etc.

G4 in pad www.stockholm.se/socialtjanstforvaltningen eller ring 08-508 25 000.

Renhéllningsférvaltningen

Kontakta Renhéllningsfoérvaltningen néar det géiller avfallsfragor. Ga in pé
www.stockholm.se/renhallningsforvaltningen eller ring deras kundtjénst 08-508 46 540.
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DEN HAR VAGLEDNINGEN ger information
om hur du ska fylla i din ans6kan/anmailan.

Den beskriver ocksa behandlingen av din

ansdkan/anmaélan hos Miljéforvaltningen

och ger information om andra myndigheter,

aktorer och regelverk som du bor ta hénsyn till.

www.miljo.stockholm.se

MILJIOFORVALTNINGEN

Box 8136, 104 20 Stockholm, Tfn 08-508 28 800, Fax 08-508 28 808, www.miljo.stockholm.se






